
Airline Buffet

D
er flexible Ausgabewagen für gepflegtes Tellerservice.



Menü Mobil Airline Buffet für Cook & Chill und/oder 
Cook & Serve.
Kühlen und regenerieren/heiß halten im Großgebinde. Das Schöpfsystem in seiner 

schönsten Form – ausgestattet mit hochmoderner Kühl- und Heißlufttechnologie.

Technische Änderungen vorbehalten.

Der Airline Shuttle 
sorgt dafür, dass der Nachschub zügig klappt. Damit können Sie auch bei großer Menünachfrage ohne Unterbrechung 

servieren.

Wir präsentieren Ihnen auf Wunsch gerne 

das gesamte Airline-Programm. 

Interessante Optionen auf Anfrage.

Am Airline Buffet sind alle 

notwendigen Ablagen und 

Halterungen für eine rasche 

Speisenausgabe integriert (optional).

Maße Airline Buffet:

L/B/H 1.450 x 745 x 988 mm

Kapazität pro Fach: 8 Stück GN 1/1

Anschluss: 400 V, 3 Phasen+N+T - KW 6,2

Maße Airline Shuttle:

L/B/H 872 x 735 x 1.060 mm

Kapazität pro Fach: 

8 Stück GN 1/1
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